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石油系溶剤を含まないインキを使用しています。 

 

 

 

 

 

 

 

本誌についてご意見等をお寄せ下さい。 

（連絡先：東京都市場衛生検査所管理課業務担当 東京都中央区築地５－２－１ 築地市場内 TEL０３－３５４７－８８００）平成 2９年度 登録第２号 

  

 

HACCP（ハサップ）に取り組むためには、皆さんがすでに行っている手洗い、器具の

洗浄、店舗の清掃などの一般的な衛生管理が重要です。この管理と共に取扱品目（鮮魚、

青果、加工品等）に応じた管理方法を「マニュアル化」し、記録、確認を行います。 

今後、食品を取り扱う方は HACCP による衛生管理を行うことが義務となります。 

 

鮮魚仲卸・河孝 

 

社長のタカさん 
ちまったよ。 

シップだか 
お客さんから、 

ハサップだかで 

聞かれ 

店の衛生管理を 
しているかって 

 
ハサップへの第一歩 

「記録」についてとりあげます 

乞うご期待ください！！ 

少人数でも 
ハサップは、

取り組めますよ。 

工夫次第です。 

タカさんの 

みようよ！ 
やって 
お父さん、 

衛生を武器に、 

信頼や、 

やる気と 

取引先からの 

営業・配達で 

ありますよ！ 

取り組んで 

～い 

すでに 

手いっぱい！ 

毎日の仕入れと 

 
だけど、何？ 

 

なんだかって 

言われたん 

ハサップだか 
お客さんに 

サエキ 

市衛検 

ハサップ？ 

コ
ー
ジ 

講習会で 
へい、確か 

コージ 

わからな 聞きや 
よく 

店
員
の 

おめえ 
ハサップって 

知ってっか 
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④  

職員 

 

することです。 

お店の 

「見える化」 
衛生管理を 鮮度と質を 

見りゃ 

わかるだろ！ 

⑤  
管理された商品」 

「衛生的に 

であることを、 

書類で示すのも 

大切です。

仕入れた魚を 
そのまま 
売ってるんだよ 

⑥ うちは 

拡大にも 
つながります。

？？ 

ほら、 

でしょ？ 

言ってた 

この間 

講習会で 

産地の市場でも 

した！

 

うちは、 

いるところが 

 

 

③ 

 

やってみるか！！ 

難しいイメージのハサップを身近に感じていただくために、これから４回にわたり掲載します。 

タカさん、ハサップに挑戦！！

～①ハサップとの出会い編～ 
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