
①健康被害
の未然防止

②危害の拡
大防止

③正しい
情報提供

1
二日目のカレーによるウェル
シュ菌食中毒の発生

2

自然解凍による利用が可能な
冷凍食品に関する実態調査に
ついて

3
調理施設で使用される洗浄用
スポンジ等の衛生実態調査

4
はちみつによる乳児ボツリヌス
症の発生について
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収集情報 自由意見

情報収集の視点
④検討に見
合う情報が
あるか（量・
質）

⑤評価委員
会での検討
の必要性が
あるか

⑥緊急な情
報提供の必
要性がある
か


