
―食品相关营业执照申请指南―
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虽然统称为食品相关经营，但实际上却分为很多种类。
其中，下列经营需要申请《食品卫生法》中规定的营业执照。

从事经营活动时，首先要向主管保健所提交营业执照申请，建造符合东京都规定的设
施标准的设施，取得营业执照。
其次，要经常性地检查设施及设备的维持管理是否符合标准。另外，处理食品等时也要
充分注意，确保提供更加安全卫生的食品。
此宣传册就营业执照申请文件的记载方法及设施标准的要点进行了说明，以方便大家
理解。关于详细内容，请就近咨询保健所。

致各位刚开始从事食品相关经营者致各位刚开始从事食品相关经营者



营业执照申请的手续

事先咨询 【营业所的主管保健所的食品卫生窗口】

申请时所需文件

※食品卫生负责人的资格

提交
申请文件

设施检查
碰头会

设施完成后的
确认检查

发放执照

设施开工前，请事先携带设施设计图等进行咨询。
为实现干净卫生的管理运营，必须为每个设施设置食品卫生负责人。
另外，使用自来水、专用水道、简易专用水道以外的水时，需要实施水质
检测。如没有持食品卫生负责人资格者或者未实施水质检测，请尽早准
备。

请在设施工程计划完成日的大约10天前提交相关文件。

申请时，请与负责人商讨联络工程进展情况的方法及检查时间等。

检查时，请经营者列席。另外，不符合设施标准的情况下无法获得执照。
请针对不合格事项实施改善，重新决定检查时间，再次接受检查。

确认符合设施标准后会制作执照，但需要几天后才能发放，所以请提前
协商开业日期。

１  营业执照申请书
２  显示设施结构及设备的图纸
３  证明食品卫生负责人资格的证明（食品卫生负责人手册等）
４  水质检查报告（使用自来水、专用水道、简易专用水道以外的水时）
５  营业执照手续费
　 关于手续费，请与受理申请的保健所确认。

１  持营养师、厨师、制果卫生师、食用禽类处理卫生管理人员、
　 船舶料理师、《屠宰场法》规定的卫生管理负责人、作业卫生
　 负责人资格者
２  持可成为食品卫生管理员或食品卫生监视员资格者
３  以取得食品卫生负责人资格为目的的养成讲习班结业生

（如果是法人）
会通过营业执照申请书上记载的法人编号确认其法人的存立。
因此，如未在营业执照申请书上记载法人编号，则请附上登记事项证明书。
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例：仅经营许可行业时

如果是法人

要取得新执照时，在新規（新
申请）项目上画○。

营业执照信息会作为国家开
放信息公开。如未勾选，个人
姓名、地址等也将被公开。

记载申请人的电话号码、地
址、姓名、生日等。

记载营业设施的电话号码、地
址、名称等。

记载食品卫生负责人的姓名、
资格种类（参照P4下方）

记载营业设施主要经营的食
品等。其他经营食品等的信息
记载到“自由記載（自由记
载）”栏。

如果是餐饮店，记载日式餐
厅、中华料理店、意大利餐厅、
烤肉店、居酒屋等业务类型。

复合型熟菜制造业、复合型冷
冻产品制造业在 HACCPに基
づく衛生管理（基于HACCP的
卫生管理）上画　。

记载手续办理负责人的姓名、
电话号码。（若与上述申请者
为同一人，则不需要）

如果是法人，记载总公司
的电话号码、法人编号

（13位）、登记的总公司
地址、本人姓名、代表者
姓名等。未记载法人番号
时，要附上登记事项证明
书，用于确认法人是否存
在。

在第55条第1項（第55条第1
项）上画○。

营业执照申请书的记载方法（正面）



在已取得餐饮店营业执照的餐厅收银台附近进行袋装牛奶销售等的需申报的经营活动时，
除取得营业执照外，还需要提交营业申报。

例：经营许可行业和申报行业时

营业执照申请书的记载方法（正面）

要取得新执照时，在新規（新
申请）项目上画○。

记载代表性行业。

在第55条第1項と第57条第1
項（第55条第1项和第57条第
1项）上画○。

记载营业设施的电话号码、地
址、名称等。

记载食品卫生负责人的姓名、
资格种类（参照P4下方）

对于许可行业及申报行业分
别记载主要经营的食品等。其
他经营食品等的信息记载到
“自由記載（自由记载）”栏。

如果是餐饮店，记载日式餐
厅、中华料理店、意大利餐厅、
烤肉店、居酒屋等业务类型。

记载手续办理负责人的姓名、
电话号码。（若与上述申请者
为同一人，则不需要）

复合型熟菜制造业、复合型冷
冻产品制造业在 HACCPに基
づく衛生管理（基于HACCP的
卫生管理）上画　。

营业执照信息会作为国家开
放信息公开。如未勾选，个人
姓名、地址等也将被公开。

如果是法人，记载总公司的电
话号码、法人编号（13位）、登
记的总公司地址、本人姓名、
代表者姓名等。未记载法人番
号时，要附上登记事项证明
书，用于确认法人是否存在。



营业执照申请书的记载方法（背面）

关于经营用水的种类，请在对应
项上画　。

如符合，请画　。

制造①～⑪的食品或添加物时，记
载食品卫生管理人员的姓名、日文
注音、资格种类、参加的讲习会。
※另外需要《食品卫生法》第48条第8项
　“食品卫生管理人员选任申请”

如符合，请画　。
如果是餐饮店，对应简易餐饮店经
营时
※对应进行生食用肉食加工及烹饪的设
　施时，需依照《东京都食品卫生法施行
　细则》第17条另行报告

记载要申请的经营类型。

进行河豚处理的设施画　。另外，
记载河豚处理者的姓名、注音。在
认证编号中记载都道府县等认证
的编号。
※进行河豚处理的设施需依照《东京都
　河豚处理规制条例》第12条另行取得
　认证。

需要参考P5制作并附上显示营
业设施结构及设备的图纸，所以
请画　。
使用自来水、专用水道、简易专
用水道以外的水时，需要附上水
质检测结果，所以请画　。

如果是法人，附上登记事项证明书
时，作为附加事项记载。

食品卫生负责人的资格
资格种类简称如下所示，请在符合项目上画○。

　已参加食品卫生负责人养成讲习会者请在「都道府県知事の講習会」上画○，记载所参加的讲
习会的名称（都道府县名等）及参加日期。

食品卫生管理人员
船舶厨师 卫生管理负责人《屠宰场法》 食用禽类处理卫生管理人员

食品卫生监视员 厨师 制果卫生师 营养师
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请使用黑色圆珠笔或钢笔准确填写。请针对所有设备记载并填写
名称。

餐饮店经营的记载示例计量器

厕所

清洗设备

可防止再次污染的
结构（示例）

【清洗设备的安装示例】

洗手设备

自动感应式水龙头 杠杆式水龙头 脚踏式水龙头 按压式水龙头

保存设备

显示设施结构及设备的图纸
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重叠部分用虚线

要在冷藏、冷冻、杀菌、加热等设备
上安装温度计，根据需要安装压力
计等计量器。

确保厕所结构不会对作业场所造成
污染。

为清洗食品等，要配备可根据需要
供应热水、蒸汽等，能满足使用目
的要求的尺寸和数量的清洗设备。

要配备用于手部清洗消毒的流水
式洗手设备。

要配备可在合适的温度且不被污染的状态
下保存原材料的足够大的设备。
要配备能将清洗剂、杀菌剂等药剂与食品等
分开保存的设备。

水龙头要采用可防止手部清洗后
再次污染的结构。

为防止因公用造成污染，将食材用水槽
和器具清洗用水槽分开
安装热水供应设备，用于清洗油污等

可用肘部
操作

经过一定时
间后，自动
停止出水

要配备专用的流水式洗手设备。

按压


